
Lust auf ein Praktikum im Waldhotel 
Heiligenhaus?
Angebotstag:
05.04.2022

Uhrzeit:
8:00 bis 16:00 Uhr

Beschreibung
Liebe Schüler*innen, 
es ist schon eine ungewöhnlich schöne 
Atmosphäre, die das Waldhotel Heiligenhaus 
umgibt: Mitten im Wald präsentiert sich unser 
Haus elegant, herrschaftlich und modern zugleich.
Schließlich beherbergt das Hotel, das zur 
Ringhotel-Gruppe gehört, nicht nur 80 Zimmer 
unterschiedlichster Kategorien, sondern auch 
Tagungsräume mit modernster Ausstattung. Unser
"Bistro Blattwerk" mit gehobener Küche, ein 
Wintergarten und als besonderes Highlight unser 
im Park gelegener Pavillon gehören ebenfalls 
dazu. Außerdem stehen für private Feste moderne
Räumlichkeiten zur Verfügung, seit kurzem kann 
sogar bei uns geheiratet werden. 
Mögliche Ausbildungsberufe: 
 
 Hotelfachmann/frau 
 Restaurantfachmann/frau 
 Koch/Köchin 
 Fachkraft im Gastgewerbe 
 
Dauer der Ausbildung: 
Die reguläre Ausbildungsdauer beträgt drei Jahre. 
Für die Fachkraft im Gastgewerbe beträgt die 
Ausbildungsdauer 2 Jahre. 
Das erwartet dich: 
Du bekommst während deines Praktikums einen 
ersten Einblick in den täglichen Arbeitsablauf und 
kannst Erfahrungen im Restaurant, in der Küche 
oder auch im Housekeeping sammeln. Natürlich 
wirst du viel unterstützt, damit du erfährst, wie 
der Betrieb funktioniert und wie die verschiedenen
Aufgaben richtig erledigt werden. Für Fragen rund 
um eine mögliche Ausbildung, stehen wir dir 
natürlich zur Verfügung. 
Arbeitskleidung: 
Berufsbekleidung gehört in der Gastronomie zur 
Pflicht. Zum einen, weil der erste Eindruck zählt, 

Waldhotel Heiligenhaus KG
Parkstraße 38
42579 Heiligenhaus
DE 

Unternehmensdarstellung:
Das Ringhotel Waldhotel Heiligenhaus 
verfügt über 80 Zimmer in 
unterschiedlichen Kategorien, 9 
moderne Tagungsräume, zwei Foyers 
zur Produktpräsentation, einen 
Wellnessbereich mit angeschlossenen 
Behandlungsräumlichkeiten für 
Naturkosmetik sowie unser Bistro 
Blattwerk, wo unseren Gästen eine 
regionale und saisonale Küche geboten 
wird. 
 

Unternehmensgröße:



zum anderen, weil sie Schutz bietet. In der Küche 
ist es wichtig, rutschfeste Schuhe zu tragen, im 
Restaurant solltest du eine ordentliche schwarze 
Hose, schwarze Schuhe und eine weiße Bluse/ein 
weißes Hemd tragen. Im Housekeeping empfeheln
wir dir bequeme Schuhe anzuziehen. 
Das Hotel wird durch Bianca Köppe und Patrick 
Rausch geleitet. 
 

Veranstaltungsort:
Parkstraße 38
42579 Heiligenhaus

Berufsfeld:
Dienstleistung

Anzahl Plätze gesamt:
3

Anzahl Plätze noch verfügbar:
3

Inhalt/e der Veranstaltung

- Informationen über das Unternehmen und über 
Berufe des Berufsfeldes
- Einblicke in Tätigkeitsfelder und das 
Anforderungsprofil
- Erkundung des Tätigkeitsortes und der 
Ausgestaltung der Arbeitsplätze
- Informationen über Praktika und 
Ausbildungsmöglichkeiten im Betrieb
- Erste Erfahrungen in praktischen Übungen und 
einfachen Arbeitsproben

Zusatzinformationen
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